® Macchine E Impianti Per Pasta Alimentare
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Impilatore automatico IA 32

e Dotato di un innovativo sistema pneumatico per
espulsione carrello

eCostruito interamente in acciaio inox
e Gestione elettronica tramite PLC

eEquipped with an innovative pneumatic system
for carriage evacuation

e Full stainless steel construction

e Electronic control through a PLC

eEquipé d'un systeme pneumatique innovatif pour
|"éjection du chariot

eEntiérement en acier inox

e Gestion électronique par automate
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Impilatore automatico IA 32

Macchina a funzionamento
elettropneumatico progettata
per impilare automaticamente

i telai che provengono
dall’alimentatore telai, da
niditrici o matassatrici sui

carrelli degli essiccatoi e quindi
raggiungere la massima
efficienza nelle linee per la
produzione di pasta corta secca,
pasta lunga a nido o matasse.

Dotato di un innovativo sistema
pneumatico per espulsione
carrello alla fine del ciclo di
riempimento, sistema trasporto
telai a mezzo catene di
traslazione, guide supporto telai
che permettono all'impilatore
di lavorare anche in assenza
temporanea del carrello e
dell’'operatore.

La struttura della macchina &
realizzata interamente in acciaio
inox.

e Pistone pneumatico per
espulsione carrello e segnale
luminoso per richiamare
I"attenzione dell’operatore

e Possibilita di utilizzare telai
standard con misure 60 x 120
cm oppure 30 x 120 cm, fino
a n° 32 telai per carrello

e Quadro elettrico di comando
in acciaio inox, equipaggiato
con dispositivi di controllo,
sicurezza ed allarme a
gestione elettronica tramite PLC.

Machine operating electro-
pneumatically, developed for
automatic stacking of trays
arriving from either a tray
feeder, a nesting machine or a
skein forming machine, onto
the carriages of the dryers, to
reach the maximum efficiency
with the production lines for
short dry pasta and long pasta
nested or skeined.

Equipped with an innovative
pneumatic system for
evacuation of the carriage at
the end of the loading cycle, a
system for tray movement
through translation chains and
guides for tray support which
allow the stacker to continue
even when the operator and/or
the carriage is/are temporarily
absent.

The machine structure is
realised entirely in stainless
steel.

e Pneumatic piston for evacuation
of the carriage and flashing light
signal to draw the attention of
the operator

e Possibility touse standard trays
with dimensions 60 x 120 cm or
30 x 120 cm, up to 32 trays per
carriage

e Stainless steel control panel,
equipped with control, security
and alarm devices controlled
electronically through a PLC.

Altezza max. carrello / Max height of carriage / Hauteur maxi du chariot

Dimensioni / Dimensions / Encombrement

Peso / Weight / Poids

Aria compressa / Compressed air / Air comprimeé

Potenza assorbita / Power absorption / Puissance absorbée
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roduzione Pasta

Trattamento Termico

Confezionamento

Produzione pasta

Machine a fonctionnement
électro-pnéumatique, projétée
pour gerber automatiquement
les pIateaux a la sortie du
systéme d’alimentation des
plateaux, niditrice ou machine
formatrice d’écheveaux sur les
chariots des séchoirs et donc
atteindre le maximum de la
performance avec les lignes de
fabrication de pates courtes
seches, pates longues a nid ou
3 écheveaux.

Equipé d’un systéeme
pnéumatique original pour
I’éjection du chariot a la fin du
remplissage, systéme de
transport des plateaux par
chaines de translation, guides
de support des plateaux qui
permettent au gerbeur de
fonctionner méme si l'opérateur
est momentanément absent.

La s_trgcture_(‘je la machine est
réalisee entierement en acier
inox.

e Piston pnéumatique pour
I’éjection du chariot et signal
lumineux pour appeler
I'attention de |‘opérateur

e Possibilité d’utiliser des
plateaux standards, dim.
60x120 cm ou 30x120 cm,
jusqu’a n.32 plateaux/charlot

e Pupitre électrique de
commande en acier inox,
€quipé avec dispositifs de
contréle, sécurité et alarme
a gestion eIectromque par
automate.
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